LLEIN-QUADRAT

GENUSS DER VERBINDET

Acciaiolo Toscana

Diese starke historische
Verbundenheit findet man wohl
nirgends so deutlich, wie in der
Toskana. Namenspatron dieses
Weines aus Cabernet Sauvignon
und Sangiovese ist Niccolo

Acciaioli.

Aroma Lakritze, Waldfriichte,
Zwetschke

Verschluss Naturkork

Auszeichnungen 93 Falstaff

Weinstil Kraftvoll-komplex-opulent
Land Italien

Sorte Rotwein

Rebsorten g::;rgjgsseawignon’
Region Toskana

Klassifizierung IGT
Jahrgang 2016

Geschmack trocken

Ideal zu Rostbraten,
Schmorbraten und Wild. Passt
gut zu gereiften Kasesorten mit
kraftigem Geschmack.

Trinktemperatur 18-20°C

Passt zu

Lagerfahig 15-20 Jahre
Sdure 5,5
Restzucker 15
Qualitit IGT

Wein-Quadrat Onlineshop
T: 0800 55 66 67 | E: info@wein-quadrat.at



Ausbau

Boden

Hersteller

Allergene
Bio / Vegan
Alkoholgehalt

FlaschengroBe

Barrique

LLEIN-QUADRAT

GENUSS DER VERBINDET

Alberese, Galestro, Kalk, Sand,

Ton

Castello Di Albola, Via Pian
d'Albola, 31, 53017 Radda in

Chianti SI, Italien
enthalt Sulfite

BIO, Vegan
13,5%
0,75 Liter

Wein-Quadrat Onlineshop
T: 0800 55 66 67 | E: info@wein-quadrat.at



